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SCHULZE & HASE IN BIELEFELD

Eins der groReren
Projekte von Schulze
& Hase war 2018 die

Wir sind uberall,
wo gekocht wird”

Mit einer jahrzehntelangen Expertise im Vertrieb von Artikeln der Warengruppe Gedeckter Tisch grundete Jurgen
Schulze 1997 das heutige Unternehmen Schulze & Hase, das sich zum Vollsortimenter entwickelte und nun
erfolgreich von Artur Hase weitergefuhrt wird. Von Yvonne Ludwig-Alfers

komplette Bar- und
Kucheneinrichtung im

The Bernstein in Bie-
lefeld. Die besondere
Herausforderung: Der
Transport der ganzen
Einrichtung, inklusive
der technischen

Gerate, in den funften
Stock erfolgte per
Kran uber die Dach-
terrasse in 25 Metern
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Backereien, Fleischereien und Caterer
e 35 Mitarbeiter, darunter
Umsatzes aus, weitere 50 Prozent deckt zweil Auszubildende
die (GroBkuchen- )Technik/Planung ab e Mitglied im GGKA
e Kunden aus der (System-)Gastronomie, e www.schulze-hase.de
Gemeinschaftsverpflegung sowie
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ALLES FUR DIE GASTRONOMIE
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® 1997 von Jurgen Schulze gegriindet, 2018
stieg Artur Hase in das Unternehmen
ein, der die Firma heute allein fuhrt

e Start mit der Warengruppe Gedeckter
Tisch, macht heute noch die Halfte des
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Zusammenarbeit mit namhaften
Partnern

GroBen Wert legt das Team von Schulze & Hase auf eine
umfangreiche Beratung und Einweisung seiner Kunden
vor Ort oder in der unternenmenseigenen Ausstellung
im modernen Industrie-Style. Daruber hinaus bietet
man Gastronomen und Co. termingerechte Lieferungen,
ein Schulungs- und Eventprogramm im Haus, einen um-
fangreichen Mietservice und schnelle Hilfe, die durch
einen Service-Notdienst und eine eigene Werkstatt ge-
geben ist. Probestellungen und kundenbezogene Erkla-
rungen zu Geraten vor Ort durch Roman Neil3en, Irinox-
Vertriebsleiter in der Region, machen unter anderem die
Zusammenarbeit mit dem italienischen Kaltetechnik-
Hersteller besonders. , Irinox war und ist unserem Haus
schon immer bekannt. Durch die stetig wachsende
technische Abteilung wurde unsere Zusammenarbeit in-
tensiver”, berichtet Hase. Vorrangig kommt bei Schulze
& Hase die innovative MultiFresh-Geratelinie zum
Einsatz, die mit praktischen Vorteilen punkten kann.
.Durch die Flexibilitat in der GroBenauswahl findet sich
fur jede Anforderung das passende Modell. Besonders
uberzeugend ist fur uns, dass auch fur Kunden mit klei-
nem Platzangebot eine Moglichkeit geschaffen wird,
um die Vorteile von Irinox zu nutzen. Der Einsatz der
MultiFresh-Geratelinie als Unterbau unter einem Kombi-
dampfer oder flexibel auf Rollen macht es moglich.” Die
neuesten Entwicklungen in der Thematik Schnellkuhlen
und Schockfrosten erhalt Hases Team sowie dessen
Kunden durch Schulungen aus dem Hause Irinox. Da-
ruber hinaus arbeitet man mit vielen weiteren namhaf-

+Alles fur die Gastronomie" lautet das Credo des ein-
gesessenen Fachhandlers Schulze & Hase in Bielefeld,
dessen Wurzeln uber 5o Jahre zuruckliegen. Damals be-
gann Jurgen Schulze mit dem reinen Thema Gedeckter
Tisch fur die Gemeinschaftsverpflegung, Gastronomie
und Mobelhauser. Im Jahr 1997 grundete er schlieflich
— auch aufgrund der stetig komplexer werdenden Anfra-
gen der Kundschaft — das heute als Vollsortimenter fur
die Profikuche, inklusive Planung und Service, bekannte
Unternehmen.

Vor allem der letztgenannte Punkt kam durch den heu-
tigen Geschaftsfuhrer Artur Hase ins Unternehmen.
Mit seiner Firma GroBkuchen Arth deckte er den Ser-
vicebereich fur Schulze ab. Nach der erfolgreichen
Zusammenarbeit stieg er Anfang 2018 ins Unternehmen
ein. Mit Grundung der Schulze & Hase GmbH wurde im
gleichen Jahr der Schritt in die Zukunft vollzogen. Der
wohlverdiente Ruhestand von Jurgen Schulze erfolgte
ZWei Jahre spater.

Heute konzentriert sich das Unternehmen auf den
Verkauf von GroBkuchentechnik und die Planung von
Profikuchen in Restaurants, Bistros sowie in der Sys-
temgastronomie und Objekten der Gemeinschafts-
verpflegung. , Alle Bereiche sind recht ausgewogen in
unserer Kundenkartei vertreten: Krankenhauser, Klini-
ken, Altenheime, Schulen, Kindertagesstatten, Mobel-
hauser, (System-)Gastronomie, Kantinen, Backereien,
Fleischereien, Caterer — wir sind uberall, wo gekocht
wird", berichtet Hase. Daneben macht weiterhin die
Warengruppe Gedeckter Tisch und Kleininventar 50 Pro-
zent des Umsatzes aus.

Im Ausstellungs-
bereich auf 1.500
Quadratmetern im
Industrie-Style setzt
das Team von Schulze
& Hase auf umfang-
reiche Beratung und
Einweisung seiner
Kunden - sowie auch
vor Ort in den Profi-
kuchen

Artur Hase leitet

Schulze & Hase seijt
2018 als Geschafts-

Fotos: Schulze & Hase

fuhrer

3.2022

ten Partnern aus der Branche zusammen, um je-
der Kundenanfrage und -anforderung gerecht zu
werden. Kontinuierlich hat das Unternehmen den
Markt im Blick, um up to date zu bleiben. Sei es
durch die Mitgliedschaft im Fachverband GGKA fur
News, neue Richtlinien oder Fachthemen oder um
regelmaBig sein Portfolio mit interessanten sowie
innovativen Partnern und Produkten zu erganzen
beziehungsweise zu erweitern. Dabei berucksich-
tigt es die neuesten Entwicklungen, wie etwa im
Bereich der modernen multifunktionalen Technik.

Zukunftsorientiert aufgestellt

Im eigenen Betrieb sind die Weichen ebenfalls
stets auf die Zukunft ausgerichtet, modernste EDV
sowie eine neue Internetprasenz unterstutzen
dabei. Ein eigener Shop soll demnachst online ge-
hen. Bei seinem Team setzt Artur Hase auf seine
langjahrigen Mitarbeiter und eine angenehme
Arbeitsatmosphare im Allgemeinen: ,,Dadurch ge-
lingt es uns auch, dem Fachkraftemangel entge-
genzuwirken und Mitarbeiter fur uns zu begeistern
und zu gewinnen. Zudem legen wir uns selbst -
durch regelmaRige Schulungen und unsere Aus-
bildungsplatze — den Grundstein fur die Zukunft.”
35 Mitarbeiter zahlt das Unternehmen. Darunter
befinden sich zwei Auszubildende, die bei Schulze
& Hase eine Ausbildung zum Servicetechniker
und im kaufmannischen Bereich absolvieren. ,Die
Meinungen und Ideen unserer Mitarbeiter sind
uns wichtig, ein standiger Austausch bei flacher

www.trendkompass.de

Hierarchie starkt den Team-Gedanken. Dadurch
ergeben sich auch immer neue Chancen und Per-
spektiven im Unternehmen”, so der Geschafts-
fuhrer. Dem Team werden regelmalige Lehrgange
und Schulungen bei Lieferanten und Partnern
geboten. Auf der anderen Seite kommen derzeit
auch gerne Lieferanten nach Bielefeld, um auf
Stand zu bleiben, da unter anderem der personli-
che Austausch auf Messen fehle.

Leihgerat statt Lieferengpass

In anderen Bereichen spurte das Unternehmen
ebenso die anhaltende Pandemiezeit. ,,Bei unse-
ren Kunden variierte es stark: Einerseits gab es
eine erhohte Investitionsbereitschaft, anderer-
seits jedoch auch eine spurbare Zuruckhaltung
bei Anschaffungen”, konstatiert Hase. Bei seinen
Lieferanten beobachte er Lieferengpasse und
dadurch bedingte lange Lieferzeiten und Preis-
steigerungen. ,Im Falle von Lieferverzogerungen
konnten wir durch unseren umfangreichen Be-
stand an Leihgeraten schnelle Losungen finden,
storungsfreie Ablaufe gewahrleisten und flexible
Hilfe anbieten. Wir haben fur jeden ein offenes
Ohr und immer guten, leckeren Kaffee da", so
Hase. Intern wurde die Zeit effektiv genutzt und
das Unternehmen neu ausgerichtet. Durch einen
Umzug in ein neues Gebaude konnten Ablaufe
optimiert und die Moglichkeiten im Allgemeinen
erweitert werden. Zudem wurde bei dieser Gele-
genheit direkt das Team verstarkt. <




